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СПЕЦИФИКАЦИЯ 

НАИМЕНОВАНИЕ И 
ПРИМЕНЕНИЕ 

АльтерСтарт Квинта 10 К  

Закваска для овощной консервации. 

ОБЛАСТЬ 
ПРИМЕНЕНИЯ  

Приготовление квашеных овощей, без горечи, с выраженным кислым вкусом. 

Сохраняет цвет квашеного продукта. 

ПРОИЗВОДИТЕЛЬ НПО «Альтернатива»  

ОПИСАНИЕ  Порошок, гранулы от белого до бежевого цвета 

СОСТАВ  Lactobacillus plantarum. 

НОРМАТИВНАЯ 
ДОКУМЕНТАЦИЯ  

ТУ 21.10.60 - 034-37794199-2020 

РЕКОМЕНДУЕМАЯ 
ДОЗИРОВКА (ЕА) 

- 20 г. Пакет рассчитан на ≈ 1000 л рассола, 

- 2 г. Пакет рассчитан на ≈ 100 л рассола. 

*Обращаем ваше внимание: нормативы введения закваски зависят от рецепта, 
технологии производства и требуемых свойств готового продукта. 

СПОСОБ ПРИМЕНЕНИЯ 

1. Нашинковать овощи и соединить их в рецептурной пропорции. 
2. Добавить специи, разложить овощи в тару и утрамбовать для устранения пустот. 
3. Подготовить рассол и добавить в него 20 г культуры на 1000 л. 
4. Перемешать рассол до растворения культуры и залить овощи. 
5. Закрыть тару, оставить при 21–22°C на 1–6 суток, затем поместить в 
холодильник. 

СРОК ГОДНОСТИ  24 месяца. 

УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ 

Хранить в сухом месте при температуре <= -12° С. 

Вскрытый пакет с сухой закваской для дальнейшего хранения следует герметично 
закрыть и хранить при -12°С. 
После завершения срока годности закваска сохраняет свойства, при этом ее 
активность будет снижена. 

 
 

 


